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Hier finden Sie einen Auszug aus unserem
Speisensortiment.

Lassen Sie sich inspirieren!

Selbstverstandlich stellen wir Ihnen gerne lhr
individuelles Speisenangebot fir lhre Veranstaltung in
unseren Raumlichkeiten zusammen.

Gerne beliefern wie Sie auch in einer Location lhrer
Wahl mit dem dazugehorigen Equipment.

Kolpings RESTAURANT — Frauentorstr. 29 — 86152 Augsburg — 0821/3443-262
info@kolping-restaurant.de
www.kolping-restaurant.de



mailto:info@kolping-restaurant.de

Kblpings

RESTAURANT
\ )

Buffetvorschlage

Bayerische Schmanker’l

Vielfaltiges Salatbuffet mit 3erlei Dressing
und gemischter Brotauswahl
%k ok

Rinderkraftbriihe mit Fladle
% %k %k
Gefullter Schweinebraten aus der Keule in
Rosmarin-Jus mit Ofendrillingen
% %k %k

Allgduer Kasspatzle mit Rostzwiebel
%k x
Luftige Mousse au Chocolat mit frischen Friichten
Bayrisch Creme mit Sahne und gem. Beeren

Italienischer Abend

Gemischtes gegrilltes Gemise in Olivendl mariniert
Salat von Tomate & Mozzarella mit frischem Basilikum
und Balsamicovinaigrette
3k %k %
Involtini (saisonal gefillite Rolichen vom schwein) Mit mediterranem Grillgemise
und Oliven-Kartoffelgratin
3k %k %
Mit Spinat und Ricotta gefillte Cannelloni
in Tomatensauce
3k %k %
Panna Cotta mit Fruchtsauce
Traditionelles italienisches Tiramisu

* Saisonales Gemuse kann, je nach Jahreszeit, abweichen.
**Bei einigen Gerichten kann durch die Lieferung ein Qualitdtsverlust entstehen.
*** Dressingauswahl aus Joghurt-, Senf- oder Balsamicodressing
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Querbeet

Hauchdiinn geschnittener Parmaschinken mit fruchtiger Honigmelone und Rucola
Quiche Lorraine — luftiger Eierkuchen mit herzhaftem Speck und Kase
Quiche Gemdiise — luftiger Eierkuchen mit saisonalem Gemiuse
% %k %k

Tomatensuppe mit Schmandhaube und frischem Basilikum
%k %k k
Filet vom Wildlachs in Krauterkruste mit
gediinstetem Gemiuse und Schwenkkartoffel
%k %k k
Rollbraten von der Pute in Rosmarin-Jus Butterspatzle
und gemischtem Gemise
%k %k k
Moussaka — saftige Auberginenlasagne
mit Mozzarella Gberbacken
%k %k 3k
Zitronenterrine mit frischer Minze
Blechkuchen nach traditionellen Hausrezepten

* Saisonales Gemuse kann, je nach Jahreszeit, abweichen.
**Bei einigen Gerichten kann durch die Lieferung ein Qualitdtsverlust entstehen.
*** Dressingauswahl aus Joghurt-, Senf- oder Balsamicodressing
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Vorspeisen

In Olivenol gebratene Zucchinirdlichen mit Walnussfillung (vegan)

Franzosische Tarte mit Mangold und Radicchio*

Gebratenes, in Olivendl mariniertes Gem{use der Saison

Auswahl gerducherter Fische mit mildscharfer Wasabicreme

Quiche Lorraine — luftiger Eierkuchen mit herzhaftem Speck und Kase

Quiche Gemiise — luftiger Eierkuchen mit saisonalem Gemise

Hauchdiinn geschnittener Parmaschinken mit fruchtiger Honigmelone und Rucola

Vitello Tonato - Hauchdiinn geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Marinade
(ab 30 Personen)

Salate

Bayerischer Krautsalat mit Speckwdrfel

Salat von Tomate & Mozzarella mit frischem Basilikum & Balsamicovinaigrette
Rote-Bete-Salat mit Lauchzwiebel

Bunter gemischter Salat mit 3erlei Dressing***

Couscous-Salat mit Gem{se der Saison

Mediterraner Nudelsalat

Knackiger Salat vom Stangensellerie mit Kidneybohnen und Mais

Gemischte Brotauswahl

Suppen

Minestrone — Italienische Gemiisesuppe

Karotten-Kokos-Suppe

Paprikaschaumslippchen

Tomatencremesuppe mit Schmandhaube

Traditionelle bayerische Kartoffelsuppe mit Wiirst’l
Rinderkraftbriihe wahlweise mit: Fladle, Bratstrudel oder Bratspatzle

* Saisonales Gemuse kann, je nach Jahreszeit, abweichen.
**Bei einigen Gerichten kann durch die Lieferung ein Qualitdtsverlust entstehen.
*** Dressingauswahl aus Joghurt-, Senf- oder Balsamicodressing
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Hauptgerichte

Fisch

Wildlachs mit Krauterkruste mit WeiBweinrahm
Forellenfilet auf Wurzelgemiise in Folie
Zanderfilet auf Gemiisebett

Fleisch

Schwein:

Mediterraner Schweinebraten mit Rosmarin-Jus
Schweinemedaillons mit Champignonrahm

Involtini (gefillte Schweinefleischrélichen) mit Weillweinsauce

Geflugel:

Hahnchenbrust mit Tomate-Mozzarella gratiniert™**
Gefllter Putenrollbraten mit Rosmarin-Jus**
Gelbes Thai-Curry mit gegrilltem Huhn

Kalb:

Saltim Bocca (kleine Kalbsschnitzel mit Salbei und getr. Schinken)**
Wiener Schnitzel **

Kalbsrahmbraten

Rind:

Pfefferrahmgeschnetzeltes vom Rind
Burgunderbraten vom Rind

Tafelspitz mit Apfel-Meerrettich-Créme

* Saisonales Gemuse kann, je nach Jahreszeit, abweichen.
**Bei einigen Gerichten kann durch die Lieferung ein Qualitdtsverlust entstehen.
*** Dressingauswahl aus Joghurt-, Senf- oder Balsamicodressing
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Vegetarisch

Sudtiroler Bergkasepflanzerl mit Preiselbeer-Dip

Gelbes Curry mit buntem Gemiise

Mit Gemuse Uberbackener Kartoffelrosti

Mit Spinat und Ricotta gefillte Cannelloni in Tomatensauce
Moussaka - saftige Auberginenlasagne mit Mozzarella Gberbacken
Allgauer Kasspatzen mit Schmelzzwiebeln

Vegan

Thai Gemusepfanne mit Mie-Nudeln und Sematofu
Gebackene Falafel mit Couscous-Salat und Joghurt-Minz-Dressing
Geflillte Gemise der Saison*

Beilagen

Verschiedene Pasta nach Wahl (vegan)

Butterspatzle

Couscous

Saftiger Reis mit buntem Gemiise

Kartoffelknodel/Semmelknoddel

Ofenkartoffel mit Sourcreme

Mediterraner Kartoffelgratin mit getrockneten Tomaten und Oliven
Rosmarinkartoffel (vegan)

Buntes mediterranes Grillgemdise (vegan)*

Dessert

Bayerisch Creme mit Obstgarnitur

Zitronenterrine mit gemischten Beeren

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Oma’s Blechkuchen

Traditionelle italienische Tiramisu

Mousse au chocolat mit Fruchtsauce
Zitronenterrine mit Minzsahne
Joghurt-Zitronen-Creme mit Obstpiliree und Crumble

* Saisonales Gemuse kann, je nach Jahreszeit, abweichen.
**Bei einigen Gerichten kann durch die Lieferung ein Qualitdtsverlust entstehen.
*** Dressingauswahl aus Joghurt-, Senf- oder Balsamicodressing



